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                Scritto il 5 Febbraio 2024.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        La tua passione merita un corso AIS

                            
                Scritto il 10 Agosto 2023.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    








 














Ripartono i corsi #aisabruzzo. Clicca qui per contattare le DELEGAZIONI AIS ABRUZZO




INIZIO CORSI DI QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE  PER ASPIRANTI SOMMELIER  2023/2024




 Scegli il tuo corso e prenota in una delle DELEGAZIONI AIS ABRUZZO 





1° LIVELLO 




AIS L’AQUILA




L’AQUILA, Yoichi – Palazzo Pica Alfieri – 30 Ottobre 2023




AIS PESCARA




PESCARA, Lido Hawaii – 06 Dicembre 2023




AIS TERAMO




GIULIANOVA, Hotel Cristallo  – 15 Gennaio 2024




AIS SULMONA




CASTEL DI SANGRO – h. 16,00 – 26 Settembre 2023




AIS CHIETI




CANOSA SANNITA , Magnificat Hotel – 19 Febbraio 2024




AIS VASTO – VAL DI SANGRO









SAN SALVO, Gabri Park Hotel – 24 Gennaio 2024




AIS MARSICA




AVEZZANO, Hotel Olimpia – 22 Gennaio 2024




2° LIVELLO




AIS CHIETI









AIS VASTO – VAL DI SANGRO




SAN SALVO, Gabri Park Hotel – 02 Ottobre 2024




AIS PESCARA




PESCARA, Hotel Esplanade Le Terrazze – 25 Settembre 2023




AIS MARSICA




AVEZZANO, Hotel Olimpia – 04 Settembre 2023




3° LIVELLO




AIS CHIETI




CANOSA SANNITA , Magnificat Hotel – 21 Febbraio 2024




AIS SULMONA




SULMONA (ripresa corso del 02/05/2023) Osteria del Tempo Perso – 19 Settembre 2023




AIS VASTO – VAL DI SANGRO




SAN SALVO, Gabri Park Hotel – 21 Febbraio 2024




AIS PESCARA




PESCARA, Hotel Esplanade Le Terrazze – 26 Settembre 2023




AIS MARSICA




AVEZZANO, Hotel Olimpia – 16 Gennaio 2024







 Per qualsiasi informazione o prenotazione: Segreteria Regionale AIS Abruzzo 




 Tel. 085/ 4503074 info@aisabruzzo.it  





#AIStomeetyou #piacerediconoscerlo

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Spumante d’Abruzzo DOC Trabocco

                            
                Scritto il 11 Luglio 2023.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    
Per le delegazioni Ais Abruzzo 3 giornate dedicate allo “Spumante d’Abruzzo DOC Trabocco” il primo spumante dall’identità tutta abruzzese, prodotto solo con uve autoctone e imbottigliato esclusivamente in Regione. L’AIS Abruzzo e il Consorzio di Tutela Vini d’Abruzzo ci offrono una nuova interessante opportunità per degustare le meraviglie del nostro territorio. Saremo in visita presso le quattro cantine VIN.CO – Casal Thaulero – Citra Vini Sc. – Eredi Legonziano. Per ogni appuntamento il suo itinerario.
                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Convocazione di Assemblea per l’approvazione del bilancio 2022

                            
                Scritto il 30 Maggio 2023.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Auguri

                            
                Scritto il 22 Dicembre 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Street Wine – Una passeggiata nel parco con la nuova AIS

                            
                Scritto il 29 Luglio 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    
Lunedì 1 Agosto ore 20,30 Hotel Villa Maria – Francavilla al Mare (Ch)





Ci siamo!
Stanno per iniziare le vacanze…
Così come l’Ais inizia un nuovo percorso! Allora cosa c’è di meglio da fare?!?
Il Parco dell’Hotel Villa Maria a Francavilla, varchiamo la soglia e… Tanti amici
Prendiamo il nostro calice…
Bollicine, Bianchi, Rosati e Rossi… quello che desiderate…
poi…
La Porchetta di Masciotta… mi raccomando la Crosta!!!
L’Accademia della Ventrincina
I Formaggi di Capra della Fattoria del Nonno
Le Pallotte cac ‘e ova
I Fritti…
Non basta?!?
“Le nocelle calle”
… le Arachidi tostate al momento… si… solo per Noi!!!
Un pò di musica, che non guasta mai…
Due chiacchiere di qua… due chiacchiere di la…
Ancora un calice… Ma quanto ci piace questa Nuova Ais?!? Un bellissimo modo per stare insieme…
Un modo stupendo per iniziare un nuovo cammino…
La libertà di poter provare quello che vogliamo… degustando il vino che abbiamo scelto di amare per questa serata d’estate… Momenti semplicemente… Stupendi… passeggiando nel Parco… Un bel modo per muovere i primi passi…
Non trovate?!? Ingresso aperto a tutti
Costo Evento € 35,00
Prenotazione obbligatoria chiamando la Segreteria Ais Abruzzo al numero 085 4503074





                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        𝗧𝗼𝗿𝗻𝗮 “𝗔𝗯𝘄𝗶𝗻𝗲”, 𝗹𝗮 𝘃𝗲𝘁𝗿𝗶𝗻𝗮 𝗔𝗯𝗿𝘂𝘇𝘇𝗲𝘀𝗲 𝗱𝗲𝗹 𝘃𝗶𝗻𝗼

                            
                Scritto il 29 Giugno 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    
COMUNICATO STAMPA:
𝗧𝗼𝗿𝗻𝗮 “𝗔𝗯𝘄𝗶𝗻𝗲”,  𝗹𝗮 𝘃𝗲𝘁𝗿𝗶𝗻𝗮 𝗔𝗯𝗿𝘂𝘇𝘇𝗲𝘀𝗲 𝗱𝗲𝗹 𝘃𝗶𝗻𝗼 
𝗦𝗮𝗯𝗮𝘁𝗼 𝟮 𝗲 𝗗𝗼𝗺𝗲𝗻𝗶𝗰𝗮 𝟯 𝗹𝘂𝗴𝗹𝗶𝗼 𝟮𝟬𝟮𝟮, a partire dalle ore 18:00, il Cortile di Palazzo SS. Annunziata, in corso Ovidio a Sulmona, ospiterà la quarta edizione dell’𝗔𝗯𝗿𝘂𝘇𝘇𝗼 𝗪𝗶𝗻𝗲 𝗮𝗻𝗱 𝗖𝘂𝗹𝘁𝘂𝗿𝗲, l’evento più atteso da parte di tutti i 𝗪𝗶𝗻𝗲𝗹𝗼𝘃𝗲𝗿𝘀.
L’associazione culturale 𝗧𝗲𝗿𝗿𝗮𝗱𝗿𝗶𝗮𝘁𝗶𝗰𝗮, in collaborazione con l’𝗔𝘀𝘀𝗼𝗰𝗶𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗲 𝗜𝘁𝗮𝗹𝗶𝗮𝗻𝗮 𝗦𝗼𝗺𝗺𝗲𝗹𝗶𝗲𝗿 𝗔𝗯𝗿𝘂𝘇𝘇𝗼 𝗲 𝗹𝗮 D𝗲𝗹𝗲𝗴𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻e 𝗔𝗜𝗦 S𝘂𝗹𝗺𝗼𝗻a coordinata dalla Sommelier professionista 𝗘𝗹𝗶𝘀𝗮 𝗖𝗼𝗹𝗲𝗹𝗹𝗮 presentano la quarta edizione di “Abwine”, l’evento enogastronomico, sostenuto dalla 𝗥𝗲𝗴𝗶𝗼𝗻𝗲 𝗔𝗯𝗿𝘂𝘇𝘇𝗼, 𝗱𝗮𝗹 𝗖𝗼𝗺𝘂𝗻𝗲 𝗱𝗶 𝗦𝘂𝗹𝗺𝗼𝗻𝗮 𝗲 𝗱𝗮𝗹𝗹𝗮 𝗙𝗼𝗻𝗱𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗲 𝗖𝗮𝗿i𝘀𝗽𝗮𝗾, nato nel 2018 in partnership con 𝗠𝗲𝘁𝗮 𝗽𝗿𝗼𝗱𝘂𝘇𝗶𝗼𝗻𝗶, durante il quale sarà possibile degustare parte dei migliori vini regionali, oltre che ad un’ampia offerta in termini di formazione e di eventi culturali gratuiti.
Sono previste etichette in degustazione rappresentative di oltre 60 aziende del territorio, in una vetrina dedicata anche all’osservazione da parte di operatori e giornalisti del settore, in un ambiente raffinato che ha messo in mostra, agli occhi dell’Abruzzo, fin dalla prima edizione, il cuore della Città di Sulmona.
Tra gli appuntamenti più rilevanti della manifestazione in programma sabato 2 luglio alle ore 19:00 il Workshop moderato dal Somm. professionista 𝗠𝗮𝘀𝘀𝗶𝗺𝗼 𝗠𝗮𝗶𝗼𝗿𝗮𝗻𝗼, Consigliere regionale AIS “I Montepulciano Terre di Casauria e Terre dei Vestini” Particolarità e differenze con le altre sottozone d’Abruzzo con 𝗖𝗼𝗻𝗰𝗲𝘇𝗶𝗼 𝗠𝗮𝗿𝘂𝗹𝗹𝗶 presidente dell’associazione Produttori Montepulciano “Terre di Casauria” ed 𝗘𝗻𝗿𝗶𝗰𝗼 𝗠𝗮𝗿𝗿𝗮𝗺𝗶𝗲𝗿𝗼 presidente dell’associazione Produttori Montepulciano “Terre dei Vestini”. 
Domenica 3 luglio alle ore 19:15 occhi puntati su “Quattro Cerasuoli in Abruzzo – Sud, Ovest, Nord ed Est le coordinate di una tendenza” Tavola rotonda condotta dal Somm. professionista e consigliere regionale Ais Abruzzo 𝗠𝗮𝘀𝘀𝗶𝗺𝗼 𝗜𝗮𝗳𝗿𝗮𝘁𝗲. Interverranno il produttore 𝗢𝘁𝘁𝗮𝘃𝗶𝗮𝗻𝗼 𝗣𝗿𝗮𝗲𝘀𝗶𝗱𝗶𝘂𝗺, l’Enologo ed Agronomo 𝗚𝘂𝗲𝗿𝗶𝗻𝗼 𝗣𝗲𝘀𝗰𝗮𝗿𝗮 e per conto di AIS Abruzzo 𝗚𝗮𝘂𝗱𝗲𝗻𝘇𝗶𝗼 𝗗’𝗔𝗻𝗴𝗲𝗹𝗼 𝗲 𝗔𝗻𝗴𝗲𝗹𝗮 𝗗𝗶 𝗟𝗲𝗹𝗹𝗼.
Tornano le 𝗱𝗲𝗴𝘂𝘀𝘁𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗶 𝗘𝘅𝗽𝗲𝗿𝗶𝗲𝗻𝗰𝗲, fra gli appuntamenti più attesi della manifestazione, dei veri e propri focus specifici su alcune delle migliori realtà produttive abruzzesi. Quest’anno saranno le aziende “𝗣𝗿𝗮𝗲𝘀𝗶𝗱𝗶𝘂𝗺” il sabato e “𝗠𝗰𝗖𝗮𝗹𝗶𝗻” la domenica le protagoniste degli appuntamenti Experience al cui termine potremo assistere allo Show Cooking “Di padre in figlio” con chef 𝗔𝘁𝘁𝗶𝗹𝗶𝗼 𝗠𝗮𝗶𝗼𝗿𝗮𝗻𝗼.
La manifestazione, nata con l’obiettivo di far conoscere la produzione vitivinicola abruzzese e legarla ad arte e cultura, anche quest’anno ospiterà diversi appuntamenti culturali gratuiti come la performance e l’esposizione delle opere dell’artista 𝗟𝘂𝗰𝗮 𝗩𝗮𝗹𝗲𝗿𝗶𝗼 𝗗’𝗔𝗺𝗶𝗰𝗼, artista cosmopolita di origine romana con collaborazioni ed esposizioni in tutto il mondo a cura di Valeria Cirone. In ambito letterario Abwine 2022 ospiterà la presentazione del nuovo volume della Dott.ssa 𝗟𝘂𝗰𝗶𝗮 𝗖𝗼𝗹𝗮𝗹𝗮𝗻𝗰𝗶𝗮 dal titolo “Le parole servono” edito da BookRoad e la cerimonia di premiazione del 𝗣𝗿𝗲𝗺𝗶𝗼 𝗟𝗲𝘁𝘁𝗲𝗿𝗮𝗿𝗶𝗼 𝗜𝗻𝘁𝗲𝗿𝗻𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗮𝗹𝗲 “𝗢𝘃𝗶𝗱𝗶𝗼 – 𝗣𝘂𝗯𝗯𝗹𝗶𝗰𝗮 𝗶𝗹 𝘁𝘂𝗼 𝗹𝗶𝗯𝗿𝗼” 𝗜 𝗘𝗱𝗶𝘇𝗶𝗼𝗻𝗲 𝟮𝟬𝟮𝟮 a cura di Lupi Editore e ancora musica dal vivo con il duo jazz 𝗦𝗶𝗺𝗼𝗻𝗮 𝗖𝗮𝗽𝗼𝘇𝘂𝗰𝗰𝗼 (voce/flauto) 𝗚𝗶𝗮𝗰𝗼𝗺𝗼 𝗦𝗮𝗹𝗮𝗿𝗶𝗼 (pianoforte), Djset e molto altro.
Abwine è un luogo di incontro e di ritrovata comunità, dove la promozione territoriale diviene mezzo di sana coesione sociale e rappresenta il filo rosso di una narrazione più complessa che lega cultura, arte, storia ed enogastronomia di un intero territorio, con l’obiettivo di valorizzare l’Abruzzo in tutte le sue sfaccettature.
👉 𝗣𝗲𝗿 𝗶𝗻𝗳𝗼 𝘀𝘂𝗹𝗹𝗮 𝗺𝗮𝗻𝗶𝗳𝗲𝘀𝘁𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗲: 𝟯𝟯𝟵.𝟯𝟵𝟬𝟬𝟭𝟰𝟮 👉 𝗣𝗲𝗿 𝗹𝗮 𝗽𝗿𝗲𝗻𝗼𝘁𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗲 𝗱𝗲𝗹𝗹𝗲 𝗱𝗲𝗴𝘂𝘀𝘁𝗮𝘇𝗶𝗼𝗻𝗶 𝗘𝘅𝗽𝗲𝗿𝗶𝗲𝗻𝗰𝗲: 𝟯𝟰𝟵.𝟵𝟯𝟳𝟳𝟳𝟮𝟳 👉 𝘄𝘄𝘄-𝗮𝗯-𝘄𝗶𝗻𝗲.𝗰𝗼𝗺 – 𝗶𝗻𝗳𝗼@𝗮𝗯-𝘄𝗶𝗻𝗲.𝗰𝗼𝗺
Coordinamento: 𝗘𝗹𝗶𝘀𝗮 𝗖𝗼𝗹𝗲𝗹𝗹𝗮 Direzione artistica: 𝗣𝗮𝘁𝗿𝗶𝘇𝗶𝗼 𝗠𝗮𝗿𝗶𝗮 𝗗’𝗔𝗿𝘁𝗶𝘀𝘁𝗮 Conduce: M𝗮𝗻𝘂𝗲𝗹𝗮 𝗖𝗲𝗿𝗺𝗶𝗴𝗻𝗮𝗻𝗶 Sponsor tecnico: 𝗙𝗿𝗮𝗰𝗮𝘀𝘀𝗶𝗲𝘃𝗲𝗻𝘁𝘀 Immagine grafica: 𝗖𝗮𝗿𝗹𝗼 𝗟𝗶𝗯𝗲𝗿𝗮𝘁𝗼𝗿𝗲





                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Elezioni 2022

                            
                Scritto il 20 Maggio 2022.                                            
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        Il Master Trentodoc con Roberto Anesi – 14 e 15 Maggio – Ortona

                            
                Scritto il 10 Maggio 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    




“IL MASTER SUL TRENTODOC CON ROBERTO ANESI”
Sabato 14 Maggio pomeriggio, 12 etichette in degustazione…
Domenica 15 Maggio mattina, 12 etichette in degustazione più una… Sorpresa!
Se lo desiderate, Sabato 14 terminata la prima giornata del Master, ci ritroviamo all’Enoteca Regionale, scambiamo due chiacchiere, le impressioni, riviviamo insieme i momenti più emozionanti, sorseggiando bollicine abruzzesi in un “light dinner” tutto Abruzzese!
Sarà possibile anche acquistare tutte le etichette del Master, per portarla con Voi, oppure per degustarla insieme a chi desiderate, nella splendida cornice del Palazzo Corvo ad un passo, nemmeno, dal Castello Aragonese!

Ecco il Programma completo!
Primo Giorno
Sabato 14 Maggio ci ritroviamo alle ore 14,30 per l’accreditamento al Master presso
Dimora Storica TORRE DELLA LOGGIA sito in
Via Gabriele D’Annunzio, 9
Ortona (CH)
1) Saluti ed Introduzione
2) La storia
3) Vitigni: Lo Chardonnay in Trentino
4) Ambiti produttivi: La Val di Cembra e la Valle dei Laghi
5) I lieviti, il legno e la malolattica nel Trentodoc In degustazione: Val di Cembra:
Cembra Cantina di Montagna Oro Rosso BrutVilla Corniole Salisa Moser Brut Nature riserva Valle dei Laghi:
Cantina di Toblino VentPisoni Riserva Erminia Segalla Modulo Chardonnay:
Man spumantiCantina di Aldeno AltinateRotari Flavio Modulo sull’uso del legno:
Altemasi Graal RiservaFerrari Riserva Lunelli Prodotti lunghe soste sui lieviti:
San Michael Riserva (140 mesi)
Letrari Riserva Rosè (110 mesi) Termine dei lavori alle ore 19,00
Secondo GiornoDomenica 15 Maggio ore 9,30 inizio lavori Stessa sede, si richiede la massima puntualità, per favore
1) Valerietà: Il Pinot Nero, cenni sulla produzione del Pinot Bianco e del Meunier
2) Ambiti produttivi: La Vallagarina e la Valle dell’Adige, cenni sulla produzione in Valsugana
3) La produzione del Trento DOC Rosè
4) Tendenze e novità In degustazione: Base Pinot Nero:
Spagnolli DisioAbate Nero Domini NeroFerrari Perlè Nero Vallagarina:
Marco Tonini Le GrileLetrari Dosaggio Zero Riserva Rosè:
Maso Martis Rosè Revì Cavaliere Nero Rosè Riserva Valle dell’Adige:
Roverè della Luna Verve RiservaDorigati MethiusMaso Martis Madame Martis Modulo sui Trend produttivi:
Etyssa Cuvèe 6Revì Blasé 1 vino a sorpresa per finire il corso e fare un brindisi! Termine dei lavori e congedo ore 13,00
Costo del Master € 150,00
Pagamento all’atto della prenotazione contattando Segreteria AIS Abruzzo
085 4503074, Sabrina
Se necessario verrà inviato IBAN per bonifico bancario
Posti disponibili 30!Aperitivo in Enoteca Sabato 14 Maggio dalle ore 19,30 facoltativo
Costo 20,00 €
Possibile far partecipare accompagnatori, amici che non assistono al Master
Sarà possibile acquistare le 24 etichette Trento DOC proposte al Master nei due giorni, una bottiglia disponibile.Possiamo indicare delle strutture in zona per il fine settimana se lo desiderate, compatibilmente alle disponibilità di alloggio.Una due giorni all’insegna della conoscenza, immersi in luoghi stupendi…Regaliamoci momenti importanti…




Info: Segreteria AIS Abruzzo 085 4503074 – Iafrate Massimo 320 2687608

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Convocazione di Assemblea per l’approvazione del bilancio 2021

                            
                Scritto il 20 Aprile 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    














                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        IL VINO E’ LA TUA PASSIONE…?

                            
                Scritto il 26 Ottobre 2021.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    




Per qualsiasi informazione o prenotazione: Segreteria Regionale AIS Abruzzo  Tel. 085/ 4503074  info@aisabruzzo.it      




Clicca qui per contattare le Delegazioni AIS Abruzzo






                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Buone vacanze a tutti i nostri soci

                            
                Scritto il 11 Agosto 2023.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    




Il nostro ufficio rimarrà chiuso dal 12 al 27 agosto







                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Cena degli Auguri

                            
                Scritto il 1 Dicembre 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    




Continua il progetto dell’AIS ABRUZZO per la SOLIDARIETA’ e la raccolta fondi destinati alla Fondazione ONLUS “Oltre le Parole”.
Vi aspettiamo domenica 11 Dicembre alle ore 20:00, presso il Supporter Deluxe Hotel – Fossacesia Marina
Quota di partecipazione € 85. Prenotazione obbligatoria entro il 9 dicembre alla segreteria AIS Abruzzo
Tel. 085 4503074 info@aisabruzzo.it  

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Convocazione Assemblea dei Soci

                            
                Scritto il 11 Novembre 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        AIS e Olio EVO Visita ai Frantoi

                            
                Scritto il 4 Novembre 2022.                                            

                
        
                        

            
            
                        
            
        
        
                    

                
                                    

                
                
            

        
        
        
        
        
        
        

    


                


    

    
        
        Gli eventi e le degustazioni di Ottobre

                            
                Scritto il 30 Settembre 2022.                                            
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        RESTIAMO IN CONTATTO    
Per qualsiasi informazione su corsi ed eventi non esitate a sciverci
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    Chi siamo


	
    Statuto




            
        
    




    
        
            
            
                
        Formazione    

	
    Presentazione corsi


	
    Programma corsi


	
    Calendario corsi




            
        
    




    
        
            
            
                
        Contatti    

	
    Presidenza


	
    Segreteria sede regionale


	
    Consiglio di sezione


	
    Delegazioni
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    Ais Italia


	
    Enoteca regionale abruzzese


	
    Ais Tv




            
        
    




                                

                
            
        
    




    
        
        
        
            
                                                
                    
                    

    
        
            
                                    
                © Ais Abruzzo tutti i diritti riservati.
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